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	新疆芳葡香思教育咨询有限公司
	关于举办2024年第2期“1+X”葡萄酒推介与侍酒服务职业技能等级证书师资培训班及考评员培训班的
	一、组织机构
	二、培训时间及地点
	三、参训人员
	四、培训考核及证书发放
	五、报名事项
	六、附件：拟定日程安排、培训地点及酒店推荐

	附件
	1.拟定日程安排

